
CHEF: Marcin Goworek
S Z A R A  E M I N E N C J A

R E S T A U R A C J A  M I E J S K A
F B . C O M / E M I N E N C J A

S T A R T E R Y

5 6S m a ż o n e  k r e w e t k i  
emulsja maślana |  czosnek |  miks sałat  |
tost  czosnkowy 

5 9T a t a r  z  m a z u r s k i e j
w o ł o w i n y
piklowana szalotka |  żółtko  
letnia trufla |  oliwa |  sól  Maldon 

B r u s c h e t t a
salsa z  zielonych szparagów i
pomidorów |   bazylia mozzaralla di
bufala Compana |  majonez z
pieczonym czosnkiem

3 9

D Z I A Ł A M Y  O D  C Z W A R T K U  D O  N I E D Z I E L I  

Wszystkie ceny podane w PLN. Do rachunków od 6 osób doliczamy 10% serwisu. 

Informację o alerganach znajdziesz u obsługi. Baw się dobrze! Jedz, pij, ciesz się życiem!

K -  f r i e s

PULLED BEEF BBQ | SOS WĘDZONE
CHIPOTLE | KOLENDRA | PAPRYKA
PIQUILLO | SZCZYPIOREK | CREME

FRAICHE

*VEGE: FASOLA EDAMAME BBQ 

4 3
L U I S I A N A  H O T

W I N G S
s o s  b l u e  c h e e s e

S T R E E T  F O O D

K r e m o w a  s z c z a w i o w a 2 5

K r e m  z  b i a ł y c h  i
z i e l o n y c h  s z p a r a g ó w

mozzarella di bufala Compana
orzechy brazylijskie

2 8

Z U P Y

P A S T A
R a v i o l i  
faszerowane zielonymi szparagami i
mascarpone |  chrupiąca sałatka ze
szparagów | gorgonzola 
suszone pomidory |  parmezan 

M ł o d e  s a ł a t y
vinegret rabarbarowy |  zielone
szparagi |  pomidory wiśniowe
rzodkiewka |  ziemniaki la ratte |  tarte
jajko |  koper |  pestki dyni  

4 6

C e s a r  C a r d i n i  
baby gem | grillowany kurczak
sos Cesar Cardini |  chrust z  boczku
pomidory wiśniowe |  grzanki |  parmezan

 *wersja z  krewetkami

4 8 / * 5 8

S A Ł A T Y

5 6

D E S E R Y

T o r t  b e z o w y

P i s t a c j o w e  t i r a m i s u
S z a r e j  E m i n e n c j i

*w sobotę i niedzielę

2 7

2 6

P o m i d o r o w a
domowa zupa pomidorowa ze śmietanką i
makaronem własnej roboty

1 9

K I D S  M E N U

S z n y c e l  z  k u r c z a k a
panierowany sznycel z kurczaka z frytkami
oraz surówką z marchewki i jabłka

L o d y  k a r m e l o w e
lody karmelowe z kruszoną bezą

2 9

MULE
Czwartkowe

0 . 5  K G  ➡  3 9  /   1  K G  ➡  7 5  

PIĄTEK
=TATAR!

s p e c j a ł  c h e f a

DANIE  
SPECJALNE

W  K A Ż D Y  W E E K E N D

4 7 / * 4 1

B i a ł e  s z p a r a g i 4 9
panierowane jajo |  sos parmezanowy
letnia trufla |  oliwa szpinakowa
nasturcja 

jajo 6- minutowe |  puree ziemniaczane

P I N A  B U R G E R
S E  2 4

wołowina hereford | grilowany
ananas marynowany w whisky
konfitura z cebuli | bEkon | mild

cheddar | sos blue cheese | rukola
ziemniaczana brioche | frytki

5 9

kopytka z czosnkiem niedzwiedzim
zielone szparagi | rozmaryn | szalotka
emulsja maślana

P o d w ę d z a n y
p ó ł g ę s e k  

6 9

D A N I A  G Ł Ó W N E

palone masło |  owoce kaparów   
ziemniaki la ratte |  natka pietruszki
czosnek |  sałata frisse |  radicchio   
vinegret balsamiczny |  suszone pomidory
oliwki czarne  

M i e c z n i k 1 0 9

T a g l i a t a  z
r o s t b e f u  

rostbef wołowy 250g |  rukola |  pomidory
wiśniowe |  parmezan |  ziemniaki la ratte
demi glace |  vinegret balsamiczny 

1 0 5

schab z kością w rozmarynowej  panierce
młoda kapusta |  boczek |  ziemniaki
francuskie z masłem i solą Maldon  

K o t l e t  s c h a b o w y 5 8

S t e k  z  p o l ę d w i c y

polędwica wołowa Hereford steak 200g
mus ziemniaczany |  szparagi zielone  
confiowane pomidory truskawkowe   
demi glace

1 1 5

polędwica wołowa | padron | rozmaryn
demi glace | zielony pieprz | parmezan 

G n o c c h i
z i e m n i a c z a n e

5 9

1 9

mascarpone | świeże truskawki 
cukier puder

L o d y  r z e m i e ś l n i c z e
o aktualnie dostępne smaki zapytaj
naszą obsługę

2 5

dodatek letniej trufli 30 PLN



2 6 . 0 0
2 9 . 0 0

klasyczna
truskawkowa frozen

MARGARITAS
CON TEQUILA

klasyczny Whiskey sour  |  26.00

gruszkowa wódka sour  |  28.00

whisky,  sweet ,  sour ,  angostura, białko

wódka, puree gruszkowe sweet ,  sour ,  bitters
gruszkowy

SOUR
IS THE NEW SWEET

2 6 . 0 0
2 9 . 0 0
- 3 . 0 0

klasyczne
gruszka lub guava
virgin

MOJITO
VIVA LA FIESTA

C o c a - C o l a  |  0 , 2 5

C o c a - C o l a  Z e r o   |  0 , 2 5

F a n t a  |  0 , 2 5

S p r i t e  |  0 , 2 5

K i n l e y  T o n i c  |  0 , 2 5

K r o p l a  D e l i c e  |  0 . 3 3

S o k  C a p p y  |  0 . 2 5

Ś w i e ż y  s o k  |  0 . 3 3

K a r a f k a  w o d y  |  1 . 0 0

9 . 0 0
9 . 0 0
9 . 0 0
9 . 0 0
9 . 0 0
9 . 0 0
9 . 0 0

1 5 . 0 0
1 5 . 0 0

S O F T

K l a s y c z n a  |  0 . 6

O g ó r k o w a  |  0 . 6

Y u z u  |  0 . 6

1 5 . 0 0
1 6 . 0 0
1 7 . 0 0

L E M O N I A D Y  M A X

K l a s y c z n a  |  0 . 4

G r u s z k o w a   |  0 . 4

1 4 . 0 0
1 7 . 0 0

D O M O W E  I C E D  T E A

E s p r e s s o
D o p p i o
A m e r i c a n o
C a p p u c c i n o
L a t t e
F l a t  w h i t e
H e r b a t a
H e r b a t a  “ z i m o w a ”
+ m l e k o  r o ś l i n n e  

8 . 0 0
1 1 . 0 0

1 0 . 0 0
1 2 . 0 0
1 3 . 0 0
1 3 . 0 0
1 0 . 0 0
1 4 . 0 0

2 . 0 0

H O T

wiśniowy cios  |  32.00
cherry brandy l iqueur ,  burbon,
sweet ,  sour ,  mięta

guava bonita |  32.00
rum infuzowany yerba mate,
guava, papaja,  Bitter creole,  sweet ,
sour 

Long Island iced tea |  44.00
wódka, gin ,  rum, tequi la ,  tr iple sec, 
sour ,  Coca - Cola 

K O K T A J L E

XOXO

W Ó D K A :
F i n l a n d i a
F i n l a n d i a  R e d b e r r y                        
B a c z e w s k i
B e l v e d e r e

W H I S K Y  ( c e n y  z a  p o r c j ę ) :

J a c k  D a n i e l ' s
T u l l a m o r e  D E W
W i l d  T u r k e y  8 1
W i l d  T u r k e y  1 0 1
B e a r f a c e  
G l e n d a l o u g h  S . C .
M o n k e y  S h o u l d e r
G l e n f i d d i c h  1 2  y . o .

C o g n a c  R e m y  M a r t i n  V S O P
R u m  S a i l o r  J e r r y
R u m  B o t u c a l
R u m  P l a n t a t i o n  P i ñ a
G i n  B i c k e n s  L o n d o n  D r y
B u l l d o g  L o n d o n  D r y
G i n  G l e n d a l o u g h  R o s e
T e q u i l a  O l m e c a  S / G
C a m p a r i
M a r t i n i  B i a n c o / R o s s o / F i e r o

J a g e r m e i s t e r

1 0 / 1 4 9

A L K O H O L E
0 . 0 4 / 0 . 7

0 . 0 4 / 0 . 7

B I A ŁA  L U B  C Z E R W O N A

N A J L E P S Z A  N A  ŚW I E C I E

Sangria 69/ 1litrSangria 69/ 1litrSangria 69/ 1litr   

Tymianek z miodem  |  28.00
L ik ier tymiankowy z miodem, fr izzante,
sweet & sour ,  soda

exotic daiquiri  |  28.00
Passoa, rum, Mal ibu, sweet ,  sour

se shots  |  28.00
6 shotów: gruszka lub guava

redberry lemonade  |  24.00
Finlandia redberry ,  sweet & sour ,
l imonka, soda

2 9 . 0 0

2 8 . 0 0

2 6 . 0 0

Aperol spritz

hugo spritz

fierro spritz

SPRITZ

P IWO
carlsberg                                          10/140 . 3 3 / 0 . 5

Brooklyn pilsner                                 180 . 4

grimbergen                                            16
Blonde, Blanche

0 . 3 3

Carlsberg 0%                                        14
bezalkoholowe, jasne

0 . 5

staropolskie rzemieślnicze               18
Dworskie ,  Chmielne, Pszenne, 
Miodne, Koźlak,  Bezalkoholowe

0 . 5

corona                                                    18

corona cero 0%                                    18

0 . 3 3

0 . 3 3

1 5 / 2 2 9
2 5 / 3 4 90 . 0 4 / 0 . 7

1 8
1 8
1 8
2 6
3 4
4 4
2 8
3 0

1 8
3 6

3 2
2 6
1 8
2 6
3 4

1 8 / 2 4
2 2

1 8
1 9

Aperol ,  fr izzante,  pomarańcza, soda 

l ik ier kwiatu bzu, fr izzante,  l imonka

Mart ini  F ierro,  fr izzante,  pomarańcz

Cold Tonic espresso  |  14.00

Botaniczny klon|  26.00
Maple in Bloom botanical infused
Spir i t ,  K inley tonic,  sour ,  soda,
pomarańcz

bazyliowy gin sour  |  26.00
gin,  syrop bazyl iowy, sour ,  bazyl ia ,
bitters miętowy 

0 . 0 4 / 0 . 7 1 0 / 1 4 9

Cherry Brandy 
Cherry Brandy 
Cherry Brandy Liqueur 18.00 / shot

Liqueur 18.00 / shot

Liqueur 18.00 / shot


